ИНСТРУКЦИЯ ПО ЭКСПЛУАТАЦИИ

Электрическая вафельница с антипригарным покрытием 

BRAND 33101
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220В, 50 Гц, 750 Вт

Только для бытового применения.

Пожалуйста, сохраняйте инструкцию в течение всего срока эксплуатации.

ОБЩИЕ УКАЗАНИЯ ПО ТЕХНИКЕ БЕЗОПАСНОСТИ.

Прибор полностью соответствует всем стандартам безопасности Европы и России.

- Внимательно прочитайте инструкцию по эксплуатации перед использованием прибора, сохраняйте ее в течение всего периода эксплуатации.

- Не погружайте прибор в воду.

- Обязательно отключайте прибор от сети по окончании его использования.

- Перед тем, как очистить и убрать прибор, отключите его от сети и дайте ему остыть.

- Не оставляйте включенный прибор без присмотра.

- Храните и используйте прибор в местах, недоступных для детей и домашних животных.

- Прибор во время работы сильно нагревается. Не прикасайтесь к нагревающимся частям, открывайте прибор, держась за ручку.
- Прибор не содержит частей, которые можно обслуживать пользователю. Достаточно регулярно проверять сетевой шнур и корпус на предмет отсутствия повреждений.

- Не включайте прибор, если поврежден сетевой шнур или если прибор роняли или он получил другие повреждения.

- Ремонт и обслуживание прибора может осуществлять только специалист сервисного цента. В случае его недоступности обратитесь к Вашему продавцу.

СОСТАВНЫЕ ЧАСТИ ЭЛЕКТРОВАФЕЛЬНИЦЫ.
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MapaHTUHBIA TaNOH

Tun napenus:

| Mopens:

CepuiiHblili Homep: |

| Jara nokynku:

CBepeHns o npoaasue

HasBaHve marasuHa: ‘

I Anpec: ‘

TenedoH: '

YBaxaeMmblii noTpeGurtens!
dupma BRAND BhipaxaeT GnarofapHocTb 3a Balu BbIGOp U rapaHTUpyeT BbICOKOe KayecTBO U GesynpeyHoe tyHKUNOHMpOBaHe
[1aHHOTO U3ENs NPy COBMIOAEHNM NPaBWI ero dKCTIyaTaLum.
[OMONHEHNS K UHCTPYKLMM N0 SKCMNyaTaLmui.
TMpw nokynke y6eANTENbHO IPOCM BaC BHUMATENbHO U3Y4HTb OCHOBHYIO MHCTPYKLMIO MO SKCTTyaTalni U IPOBEPUTL NPaBUIbHOCTL
3anofHEeHs! rapaHTUIHOTO TanoHa. Mpn 3TOM CEpUitHBIN HOMEP 1 HaUMEHOBaHe MOAENM NPUOBPETEHHOTO N3AENMS [OMKHbI BbiTh
MIEHTUYHbI 3aN1CK B rapaHTUAHOM TanoHe. He A0nyckaeTcsi BHECEHWS B TarNOH Kakux-nMbo U3MeHeHWi, ucnpasnenuii. B cnyyae
HEenpaBUNLHOTO UMW HEMOSTHOTO 3aMNOMNHEHNS raPaHTUITHOTO TaNoHa HeMe/NEHHO 0GpPaTUTECh K NPOAaBLLY.
[aHHoe uanenve npeacTaenser coboi TeXHWYECKM CROXHbLIA ToBap GbITOBOrO HasHaueHus. pu GepexHOM M BHUMAaTEeNbHOM
OTHOLLIEHNM OHO ByneT HazexHo CnyxuTs Bam fonmve roael. B xofe akcnnyaTauum He onyckaiTe MeXaHUHECKUX NOBPEXIEHNI,
rlonajiaHnsl BO BHYTPb NOCTOPOHHMX NPEAMETOB, XMAKOCTEM, HACEKOMbIX.
Bo BO3MOXHBIX Hef i1, COXpaHsIfiTE B TEYEHME CPOKA CNYKGbl AOKYMEHTbI, NpUnaraembie K ToBapy npu ero
npoaaxe (TOBapHBIV HeK, MHCTPYKLIMIO N0 BKCTyaTaLnm, FapaHTUMHBINA TanoH).

I'apaH'rm nbecnnatHoe cepBuUCHoe oﬁcny)msawe He pacnpoCcTpaHAETCA Ha u3fenus, HegoCTaTKU KOTOPbIX BO3HUKNW BCNeACTBUE:
1. HapyweHusi noTpebuTenem npasun aKCNNyaTaLum, XxpaHeHUs Unn TPaHCNOPTUPOBKY TOBapa;
2. [ledcTBUIA TPETbUX INLL:

PEMOHT WU BHECEHWE HeCaHKUMOHWPOBAHHbLIX W3rOTOBUTENEM KOHCTPDYKTUBHbBIX WX CXEMOTEeXHUYeCKUxX WN3MEHeHU
HeynonmHOMO4eHHbIMW NuLaMn;

ol or It
kabenbHbIX ceTeit;

1bHOW YCTaHOBKM 1 NoA| 30 H

3. [leiicTBns HeNPeoaoNMMO CUMbI (CTUXMS, MOXap, MOMHUA U T.N.)

BEHHBIX  T¢

knx CtaHpapToB (FTOCTOB) M HOPM NUTAIOLWNX, TENEKOMMYHUKALMOHHbIX 1

Cpok cnyxGel uspenus - 3 roaa
Cpok rapaHTum Ha uspesnue - 1roa.

ToBap nonyumn B UICNPaBHOM COCTOSIHUN. 7 2
C yCNOBUSIMU rapaHTUN 03HAKOMIIEH M COrNaceH. /

noanuce n narejisi,
(roarce NI MecTo Ans nevat npoaasua

BHumaHue!
FapaHTUiHBIA TanoH AEWCTBUTENIeH TOJNbKO MNpU Hanuyuu
neyartem npogasua Ha TUTYJIbHOM JINCTE U OTPE3HbIX KynoHax!

www.videobrand.ru
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1. Крышка.
2. Индикатор включения питания (красный).
3. Индикатор готовности (зеленый).
4. Регулятор температуры (термостат).
5. Нижняя нагревательная поверхность.

6. Верхняя нагревательная поверхность.
7. Ручка.
8. Сетевой шнур.

9. Конус.

ЭКСПЛУАТАЦИЯ ПРИБОРА.

- Перед началом эксплуатации протрите рабочую поверхность чистой тканью.

- При первом включении поверхности с антипригарным покрытием могут выделять легкий запах. Это нормально, скоро его выделение прекратиться.

- Слегка смажьте маслом рабочие поверхности прибора.

- Установите регулятор температуры (термостат) на минимальную температуру. Включите прибор в розетку. Загорятся оба индикатора – красный и зеленый. 

- Предварительно разогрейте прибор, переведя термостат в режим максимального нагрева. Зеленый индикатор погаснет. 

- Дождитесь, пока загорится зеленый индикатор. 

- Осторожно налейте требуемое количество заранее приготовленного жидкого теста (см. рецепты) в центр рабочей поверхности прибора на его основании. 

- Медленно закройте крышку, так, чтобы тесто равномерно распределилось по рабочим поверхностям. По истечении примерно 30 секунд откройте крышку и проверьте, не готово ли тесто. Если оно не готово, продолжайте готовку и проверяйте его с 10-секундными интервалами. Обычно время приготовления несколько меняется в зависимости от ингредиентов. 

- После того, как тесто приобретет золотистый цвет, аккуратно извлеките его из прибора, используя пластиковую лопаточку. Положите его на конус и оберните его для придания конусообразной формы. Помните, что как только тесто начнет остывать, оно потеряет мягкость (чтобы дольше сохранить вафли, поместите их в воздухонепроницаемый контейнер).

УСТРАНЕНИЕ НЕИСПРАВНОСТЕЙ.

	ПРОБЛЕМА
	ВОЗМОЖНАЯ ПРИЧИНА
	РЕШЕНИЕ

	Вафли не приобретают золотистый цвет.
	Недостаточный нагрев.

Требуется большее время готовки.


	Убедитесь, что прибор прогрелся до рабочей температуры и красный индикатор погас.

Убедитесь, что ингредиенты используются в требуемых пропорциях.



	Вафли получаются темно-коричневого цвета.
	Используется некачественное масло.

Время приготовления слишком большое.


	Убедитесь, что форма для выпечки полностью заполнена тестом. 

Сократите время приготовления.



	Вафли пригорают к рабочим поверхностям.
	Недостаточное количество масла.

Рабочие поверхности загрязнены.


	Слегка смазывайте их маслом после каждого приготовления вафлей.

Убедитесь, что рабочие поверхности чистые. В противном случае, почистите поверхности.



ОБЩИЕ РЕКОМЕНДАЦИИ ПО УХОДУ.
Прибор можно очищать, протирая чистой мягкой тканью. Обязательно отключайте прибор от розетки и дайте ему остыть перед тем, как начать чистку. (Рабочие поверхности проще очищать, если они еще не полностью остыли). Избегайте использования металлических или металлосодержащих предметов для очистки прибора – это может повредить антипригарное покрытие рабочих поверхностей. 
Мы прикладываем много усилий, чтобы Вам была полезна и удобна наша продукция. 

Будем очень признательны за любые отзывы о ней, отзывы можно оставить на нашем сайте WWW.VIDEOBRAND.RU в рубрике ОБРАТНАЯ СВЯЗЬ.

___________________________________________________
Срок службы данного изделия – 3 года
Срок гарантии – 1 год

Изготовитель: WINPLUS INTERNATIONAL COMPANY LIMITED

Адрес изготовителя: NINGBO, ZHEJIANG, PRC (КНР)
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РЕЦЕПТЫ ДЛЯ ВАФЕЛЬНИЦЫ

1. Рецепт для приготовления традиционного вафельного рожка.

Для приготовления 8 рожков потребуется:

- 2 яйца

- 1 стакан муки

- 2/3 стакана сахарного песка

- 2 столовые ложки растительного масла

- 1 чайная ложка ванилина

- щепотка соли

Предварительно прогрейте вафельницу.

С помощью венчика взбейте яйца с солью в небольшой чашке.

Добавьте сахар, взбивайте получившуюся массу, пока яйца не начнут светлеть (около 1 минуты).

Добавьте растительное масло.

Постепенно добавляйте муку, тщательно перемешивая до получения однородной массы. Взбивайте еще в течение 15 секунд – до полного устранения комочков.

Добавьте ванилин.

Налейте 2 столовые ложки теста в центр нижней плиты вафельницы. Аккуратно закройте верхнюю плиту, выпекайте вафли в течение 30 секунд – 1 минуты до получения золотистого цвета. Если необходимо, продолжите приготовление, проверяя готовность каждые 5-10 секунд. 

Как только вафля будет готова, быстро извлеките ее из вафельницы и положите на сухое чистое полотенце. Сверху положите конус и, помогая полотенцем, оберните вафлю вокруг него. Подождите несколько секунд, чтобы форма зафиксировалась. Рожок готов.

2. Вафельный рожок для гурманов.

(С увеличенным содержанием масла)

Для приготовления 8 рожков потребуется:

- 1 яйцо

- 1 яичный белок

- щепотка соли

- 1/2 стакана сахарного песка

- 2/3 стакан просеянной муки

- 2 столовые ложки сливочного масла, растопленного и слегка охлажденного

Предварительно прогрейте вафельницу.

С помощью венчика взбейте яйцо, белок и соль в небольшой чашке.

Добавьте сахар, взбивайте получившуюся массу, пока яйца не начнут светлеть (около 1 минуты). Постепенно добавляйте муку, тщательно перемешивая до получения однородной массы.  Взбивайте еще в течение 15 секунд – до полного устранения комочков. 

Добавьте растопленное масло, тщательно перемешайте.

Налейте 2 столовые ложки теста в центр нижней плиты вафельницы. Аккуратно закройте верхнюю плиту, выпекайте вафли в течение 30 секунд – 1 минуты до получения золотистого цвета. Если необходимо, продолжите приготовление, проверяя готовность каждые 5-10 секунд. 

Как только вафля будет готова, быстро извлеките ее из вафельницы и положите на сухое чистое полотенце. Сверху положите конус и, помогая полотенцем, оберните вафлю вокруг него. Подождите несколько секунд, чтобы форма зафиксировалась. Рожок готов.

3. Шоколадный рожок.

Для приготовления 8 рожков потребуется:

- 30 грамм горького шоколада

- 2 столовые ложки сливочного масла

- 2 яйца

- щепотка соли

- 1/2 стакана сахарного песка

- 1/2 стакана просеянной муки

- 2 столовые ложки какао-порошка

- 1 чайная ложка ванилина (по желанию)

 Предварительно прогрейте вафельницу.

Шоколад и масло поместите в маленькую посуду, растопите на маленьком огне, постоянно помешивая. Снимите с огня и дайте массе остыть в течение 5 минут.

С помощью венчика взбейте яйца с солью в небольшой чашке.

Добавив сахар, взбивайте получившуюся массу, пока масса не начнет светлеть (около 1 минуты).

Продолжая взбивать, добавьте шоколад, смешанный с маслом.

Постепенно добавьте муку и порошок какао, тщательно перемешивая до получения однородной массы. Взбивайте еще в течение 15 секунд – до полного устранения комочков.

Добавьте ванилин (по желанию).

Налейте 2 столовые ложки теста в центр нижней плиты вафельницы. Аккуратно закройте верхнюю плиту, выпекайте вафли в течение 30 секунд – 1 минуты до получения нужного цвета. Если необходимо, продолжите приготовление, проверяя готовность каждые 5-10 секунд. 

Как только вафля будет готова, быстро извлеките ее из вафельницы и положите на сухое чистое полотенце. Сверху положите конус и, помогая полотенцем, оберните вафлю вокруг него. Подождите несколько секунд, чтобы форма зафиксировалась. Рожок готов.

Адреса сервисных центров, осуществляющих  гарантийный и послегарантийный ремонт. 

	Город
	Наименование
	Адреса и телефоны

	Барнаул (Алтайский край) 
	ООО "Диод"
	ул. Пролетарская, 113
Тел.: (3852) 63-94-02

	Бийск (Алтайский край)
	Три Ома
	ул. Советская, 210
Тел.: (3854) 36-31-51

	Острогожск (Воронежская область)
	ИП Плахотин 
	ул. Нарского 16, 
Тел. (47375) 4-54-33 

	Иркутск
	Электроник
	Литвинова ул., 20,
стр. 10,оф. 4.3
Тел.: (3952) 20-90-06 

	Калуга
	Электрон-Сервис
	Московская ул., 84
Тел.: (4842) 55-50-70, 74-72-75

	Киров
	Хозбытторг
	Щорса ул.,85
Тел.: (8332) 70-38-32, 70-37-76

	Королев (Московская область) 
	ЮНик-Мастер
	Циолковского проезд, 5
Тел.: (495) 516-24-60, 516-24-61 

	Краснодар
	РИА Сервис
	Ростовское шоссе 22/4
Тел.: (861) 224-93-48 

	Красноярск
	ИП Высоцкий
	Спандаряна ул.,7 скл. 9
Тел.: (3912) 51-14-04, 93-54-33 

	Красноярск
	ООО "Техностиль"
	Академика Киренского дом 87Б оф.014                  Тел.: (3912) 79-99-71, 41-05-75 

	Курск
	Маяк
	1. Сумская ул. д.37 Б 
Тел.: (4712) 35-04-91, 35-38-86

2. Студенческая ул., 36 А
Тел.: (4712) 50-85-90

	Москва
	ЮНик-Мастер
	1. Ст. Толмачевский пер. д.17 стр.2
Метро: Новокузнецкая, Третьяковская 
Тел.: (495) 721-30-70, 953-12-02,
953-11-57

	Пушкино (Московская область)
	ЮНик-Мастер
	Московский пр-кт, 1а
Тел.: (496) 535-00-68 

	Самара
	ЧИП-СЕРВИС
	1-й Безымянный пер., 7А
Тел.: (846) 99-29-000, 992-85-75

	Санкт-Петербург
	Пионер-Сервис 
	1. Новолитовская ул. д.5 
Тел.: (812) 295-40-13, 
295-84-14, 327-24-62 

2. Лиговский пр., д.52
Тел.: (812) 324-75-33, 331-89-24 

	Смоленск
	СЦ "Гарант"
	Румянцева ул., 19
Тел.: (4812) 64-78-00

	Уфа
	Пилигрим-сервис
	Октября просп. 148
Тел.: (347) 277-12-62

	Челябинск
	ТТЦ Рембыттехника
	Производственная ул. 8б
Тел.: (351) 239-39-31

	Череповец (Вологодская область) 
	ИП Корчагин 
	1. ул. Льва Толстого, 1
ТЦ "Золотое кольцо" отдел "Партнер"
Тел.: (8202) 57-63-70

2. ул. Гоголя 49А
опт.склад "Партнер"
Тел.: (8202) 23-32-62 

	Щелково (Московская область)
	ЮНик-Мастер
	Пролетарский пр-т, д.18 ТЦ"Гиперглобус"
Тел.: (495) 221-85-28

	Ярославль
	Фирма "ТАУ" 
	Свободы ул., 101/6
Тел.: (4852) 79-66-77, 79-66-78, 
79-66-79, 92-31-89, 92-33-89
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